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USDA ปรับปรุงรายช่ือสารที่อนญุาตใหใชและสารตองหามใชในอาหารออรแกนิก 

        กฎหมาย Organic Foods Production Act กำหนดใหใชสารธรรมชาติและหามใชสารสังเคราะหในการผลิตสินคาที่ปด

ฉลากวาเปน “organic” หรือ “made with organic…….” แตมีสารสังเคราะห สารที่ไมไดมาจากการเกษตร และสารที่มาจาก

การเกษตรที่ไมใชอินทรียบางรายการที่ไดรับการยกเวนและอนุญาตใหใชในการผลิตสินคาอินทรีย หรือที่เรียกวา ‘ออรแกนิก’ ได 

เฉพาะท่ีกำหนดไวใน National List ซึ่งจัดทำโดยกระทรวงเกษตรสหรัฐฯ (U.S. Department of Agricultural – USDA) จาก

คำแนะนำของ National Organic Standards Board (NOSB) และผานการประชาพิจารณแลว 

 

       ลาสุด เมื่อวันที่  28 กุมภาพันธ 2022 USDA ไดประกาศ National List of Allowed and Prohibited Substances for 

Organic Foods ฉบับใหม ปรับปรุงรายชื่อสารที่อนุญาตใหใชและสารตองหามที่ไมอนุญาตใหใชในอาหารออรแกนิก สรุปสาระสำคัญได 

ดังนี้ 

1. ใหมผีลบังคบัใช (effective date) ตั้งแตวันท่ี 30 มีนาคม 2022 เปนตนไป  

2. กำหนดวันที่ทีต่องปฏิบัติตามกฎระเบียบ (compliance date) ดังนี้  

(1) วันท่ี 15 มีนาคม 2023 สารที่ถูกถอดออกจาก National List คือ Vitamin B1 ในการผลิตพืชผลอินทรียและ 

Procaine (ยาแกปวด) ในการผลิตปศสุัตวอินทรีย จากเดิมทีไดรับอนุญาตใหใชได  

(2) วันท่ี 15 มีนาคม 2024 สารที่ถูกถอดออกจาก National List คือ สารอ่ืนที่ไมใชอินทรีย 14 รายการ (เปนสีท่ีไมใช

อินทรีย 8 รายการ) จากที่เดิมเคยไดรับอนุญาตใหใชในการผลิตสินคาออรแกนิกได คือ 

- Alginic acid 

- สี (black currant juice color, blueberry juice color, carrot juice color, cherry juice color, grape 

juice color, paprika color, pumpkin juice color, และ turmeric extract color) Federal Register :: 

National Organic Program; Amendments to the National List of Allowed and Prohibited Substances 
(2022 Sunset) 

- caKelp 

- Konjac flour 

- Sweet potato starch 

- Turkish bay leaves 

- Whey protein concentrate 
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(3) สินคาที่วางจำหนายในตลาดการคาหลังวัน Compliance date ที่มีการปดฉลากวาเปน “organic” หรือ “made 

with organic (ระบุชื่อสวนผสมหรือชื่อกลุมอาหาร) อาจมีสวนผสมในขอ (1) และ (2) ได หากผลิตกอนวันที่ 

compliance date      

(4) วันท่ี 15 มีนาคม 2027 อนุญาตใหใช สาร sucrose octanoate esters (ยาฆาศัตรูพืชที่เนนฆาไร – mite) ในการ

ผลิตพืชผลและปศุสัตวอินทรีย และ oxytocin (synthetic hormones ยาสำหรับสัตว) ในการผลิตปศุสัตวอินทรีย 

       

     National List ฉบับปรับปรุง ระบุรายชื่อที่ไดรับการอนุญาตใหใชในการผลิตสินคาอินทรียที่ปดฉลากวา “organic” ดังนี้ 

1. สารสังเคราะห: Vitamin C และ Vitamin E 

2. ผลิตภัณฑเกษตรที่ไมใชอินทรีย (ศึกษารายละเอียดใน Federal Register) คือ  

2.1  สีที่กลั่นมาจากผลิตภัณฑเกษตรที่ไมใชตัวทำละลายสังเคราะห (synthetic solvents) และระบบการสงผาน 

(carrier systems) หรือสารกันบูดเทียม (artificial preservative) ในการผลิต  

(1) Beet juice extract color not be produced from sugar beets 

(2) Beta-carotene extract color derived from carrots or algae 

(3) Black/purple carrot juice color 

(4) Chokeberry, aronia juice color (berry ชนิดหนึ่งที่มีสีแดง มวง และดำ) 

(5) Elderberry juice color (berry ชนิดหนึ่ง มีผลคลาย blueberry) 

(6) Grape skin extract color 

(7) Purple sweet potato juice color 

(8) Red cabbage extract color 

(9) Red radish extract color 

(10)  Saffron extract color 

2.2 Cornstarch (native) 

2.3 Fish Oil - stabilized with organic ingredients or only with ingredients on the National List 

2.4 Fructooligosaccharides หรือที่เรียกวา oligofructose  

2.5 Gelatin 
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2.6 Glycerin – produced from agricultural source materials and processed using biological or 

mechanical/physical methods as described by law 

2.7 Gums – water extracted only (Arabic, Guar, Locust bean, และ Carob bean)  

2.8 Inulin – oligofructose enriched 

2.9 Lecithin - de-oiled 

2.10 Orange pulp, dried 

2.11 Orange shellac - unbleached 

2.12 Pectin (non-amidated forms only) 

2.13 Potassium acid tartrate 

2.14 Seaweed, Pacific Kombu 

2.15 Tamarind seed gum 

               2.16 Tragacanth gum    

               2.17 Wakame seaweed   
ที่มา: 1. Federal Register: “National Organic Program; Amendments to the National List of Allowed and Prohibited Substances (2022 Sunset), A Rule  

          by the Agricultural Marketing Service on 02/28/2022 

        2.Food Safety News: “USDA amends the National List for organic handling, crops, and livestock”, March 1, 2022    

 

ขอมูลเพิ่มเติมจาก สคต.ลอสแอนเจลิส 

1. รายงานลาสุดจากบริษัทที่ปรึกษาและวิจัยตลาด BlueWeave Consulting & Research Pvt. Ltd. ระบุวา  

1.1 ตลาดอาหารออรแกนิกสหรัฐฯ ในป 2020 มีมูลคาประมาณ 52,300 ลานเหรียญฯ (ขอมูล Organic Trade 

Association – OTA ระบุ 56,500 ลานเหรียญฯ) เพ่ิมขึ้นรอยละ 12.8 ประมาณการณวาตลาดมีอัตราเติบโตตอป 

(compound annual growth rate) ที่รอยละ 8.7 โดยคาดวาภายในป 2027 มูลคาตลาดจะเพ่ิมขึ้นเปน 95,100 

ลานเหรียญฯ โดยมีปจจัยสนับสนุนจาก 

(1) ผูบริโภคสนใจอาหารเพ่ือสุขภาพมากขึ้นและจำนวนผูบริโภคกลุมนี้ขยายตัว 

(2) ความกังวลตอสิ่งแวดลอมที่ใชยาฆาแมลง ปุยเคมี และเคมีภัณฑอ่ืนๆในการทำการเกษตร  



(3) การเติบโตของจำนวนเกษตรกรสหรัฐฯ ที่หันมาผลิตพืชผลอินทรีย   
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(4) ความหลากหลายของสินคาและชองทางการจำหนายที่มากข้ึนทั้งแบบ online และ offline โดยผูบริโภคกลุมวัย

หนุมสาวนิยมซื้อผานชองทาง online ซึ่งพบวาสวนใหญเปนสินคาแบรนดของบริษัทสหรัฐฯ  สวนชองทาง 

offline มีการเติบโตเขมแข็งเชนกัน Supermarket chains รายใหญวางจำหนายสินคาออรแกนิกเพิ่มมากขึ้น 

ทำใหผูบริโภคเขาถึงสินคาไดงายมากขึ้น 

1.2 รอยละ 82 ของคนอเมริกันซื้ออาหารออรแกนิก สวนใหญนิยมซื้อผานรานคา conventional grocery   

stores 

1.3 โดยทั่วไปอาหารออรแกนิกมรีาคาแพงกวาสินคาปกติเนื่องจากตนทุนการผลิตสูงกวา ประกอบกับสภาวะเงินเฟอ

ปจจุบันและวิกฤตราคาสินคาปยุ รวมถึงปุยอินทรีย ที่เกิดการขาดแคลน ไปทั่วโลก ซึ่งเปนผลมาจากการเติบโตของ

ความตองการและปญหาวิกฤตระบบหวงโซอุปทาน ที่สหรัฐฯตองพ่ึงพานำเขาปุยอินทรีย จึงสงผลใหราคาอาหาร  

ออรแกนิกมีแนวโนมเพ่ิมสูงข้ึน ซึ่งอาจกลายเปนอุปสรรคการเติบโตของตลาดอาหารอินทรียสหรัฐฯ 

1.4 คาดการณวาภายหลังวิกฤต COVID-19 ตลาดอาหารออรแกนิกจะเติบโตยิ่งข้ึน 

1.5 แบรนดที่เปนผนูำในอาหารออรแกนิกในตลาดสหรัฐฯ เปนของบริษัท WhiteWave Foods Company, Hain 

Celestial Group, General Mills, Nature’s Path Foods, Amy’s Kitchen, Newman’s Own, Impossible 

Foods, Shenandoah Growers, Good PLANet Foods และ Rowdy Mermaid Kombucha 

1.6 ตลาดอาหารออรแกนิกสหรัฐฯ มีผลิตภัณฑใหมๆ ออกสูตลาดตอเนื่อง 

2. กระทรวงเกษตรสหรัฐฯ รายงานวาในป 2021  

2.1 ชองทางจำหนายหลักของอาหารออรแกนิกม ี3 ชองทางคือ natural foods stores ซึ่งมีเกือบ 20,000 แหงทั่ว

สหรัฐฯ, conventional grocery stores ซึ่งพบวา 3 ใน4 ของราน conventional grocery มีสินคาอินทรียวาง

จำหนาย และ direct-to-consumer โดยชองทาง conventional supermarket ไดรับความนิยมมากกวาชองทาง

อ่ืน     

2.2 แมวาอาหารออรแกนิกจะไดรับความนิยมและมีแนวโนมเติบโตสูง แตยังมีมูลคาคิดเปนเพียงรอยละ 4 ของยอดขาย

อาหารทั้งหมด (ประมาณการณของ OTA อยูทีร่อยละ 6) แสดงถึงศักยภาพตลาดอีกมาก 

2.3 ประเภทของอาหารออรแกนิกทีไ่ดรับความนิยมเรียงตามลำดับคอื ผักผลไมสด เครื่องดื่มที่เปน nondairy ขนมปง

และธัญพืช ผลิตภัณฑอาหาร (แชเยือกแข็ง แหง อาหารเด็กออน ซุป และของหวาน) และสินคา dairy products  



3. ขอมูลการสำรวจของ Nutrition Business Journal จัดทำให OTA  ในป 2021 ระบุวา 

(1) รอยละ 91.2 ของสินคาออรแกนิกในตลาดสหรัฐฯ เปนสินคาอาหาร 
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(2) สวนแบงในตลาดอาหารออรแกนิก แยกตามประเภทสินคา คอื ผักผลไมสด (38%) เนื้อนมไข (14%) ผลิตภัณฑ 

อาหาร (12%) เครื่องดื่ม (12%) ขนมปงและธัญญพืช (10%) ของขบเคี้ยว- Snacks (5%) เครื่องปรุงรส (5%)  และ

เนื้อสัตวทุกชนิด (4%) 

(3) เกินกวารอยละ 15 ของผักและผลไมที่วางจำหนายในสหรัฐฯ เปนผักผลไมออรแกนิก ซึ่งผักและผลไมสดเปนสินคา

ออรแกนิกที่มียอดขายสูงสุดคือ 18.2 ลานเหรียญฯ ในป 2020 เพ่ิมขึ้นรอยละ 11 

(4) ยอดขายผลิตภัณฑอาหารออรแกนิก ทั้งท่ีแชเยือกแข็ง บรรจุกระปอง และแหง มมีูลคา 20,400 ลานเหรียญฯ  

      4.    ความตองการบริโภคอาหารออรแกนิกในสหรัฐฯ ที่เพ่ิมข้ึนอยางตอเนื่องเปนโอกาสของสินคาอาหารจากประเทศไทย ทั้งน้ี 

ผูประกอบการไทยควรศึกษารายละเอียดกฎระเบียบการผลิตสินคาออรแกนกิไดที ่‘กฎหมายและกฎระเบียบสินคาอินทรียของสหรัฐฯ 

National Organic Program (NOP) & USDA   http://www.organic.moc.go.th/th/standard/omic     

     5.     งานแสดงสินคาสำคัญเก่ียวกับสินคาออรแกนิกสคือ Natural Product Expo ซึ่งจัดขึ้นปละ 2 ครั้ง โดยงานที่จัดข้ึนฝง

ตะวันตกของสหรัฐฯ ใชชื่อ Natural Product Expo West (จัดที่เมือง Anaheim รัฐ California ชวงเดือนมีนาคม) และฝง

ตะวันออกของสหรัฐฯ ใชชื่อ Natural Product Expo East (จัดที่เมือง Philadelphia รัฐ Pennsylvania ชวงเดือนกันยายน - 

ตุลาคม) โดยในปนี้ งาน Natural Product Expo West จัดขึ้นระหวางวันที่ 9 – 12 มีนาคม 2022 ขณะที่งาน Natural Product 

Expo East จัดขึ้นระหวางวันที่ 28 กันยายน – 1 ตุลาคม 2022 

 

 

 
           คลิกที่ลิงค https://survey.app.do/ttcla_survey2021   

หรือสแกน QR Code เพื่อเขากรอกแบบสอบถามความพึงพอใจรายงาน   

จัดทำโดยสำนักงานสงเสริมการคาในตางประเทศ นครลอสแอนเจลิส 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


